GASTROBAR

FLERIJN

LUNCH

Zuurdesem | gerookte wortel | aardbei gochujang | eigeelcreme (V) 14
Zuurdesem | Vocking kroket | piccalilly mosterd | beenmerg 14
Brioche | spinazie | 63° ei | Hollandaise | bieslook (V) 14

Supplement kabeljauw of iberico ham 2,50
Brioche | schnitzel | saffraan aioli | venkel 16

Brioche | zalmbuik | salsa verde | citroenmayonnaise | witlof 17

Botermakreel | gestoomde paksoi | lavas | gedroogde tomaten bouillon 16

Bimi van de grill | saffraan aioli | macadamia | pecorino (V) 14
Kalfstartaar | geroosterde ui | sambai | Belper Knolle 19
Sous vide pastinaak | savora mosterd| daslook | boekweit (V) 20
Heilbot | venkel | XO | Hollandaise 25
Rosé sukade | gebakken sugarsnap | polenta | Bordelaise 24
Friet | café de Paris mayonaise (V) 75
Pistache | abrikoos | cacao | witte chocolade 14
Duindoornbes ijs | roomkaas creme | ingelegde duindoornbes | kokos 12
Selectie 3 kazen | stroop | vijgenbrood 14
3-gangen lunchmenu van de chef 40

Heeft u allergieén of dieetwensen? Laat het ons team weten.

Vegetarisch (V)
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