GASTROBAR

FLERIJN

LUNCH

Zuurdesem | gerookte wortel | aardbei gochujang | eigeelcreme (V) 14
Zuurdesem | Vocking kroket | piccalilly mosterd | beenmerg 14
Brioche | spinazie | 63° ei | saus choron | bieslook (V) 14

Supplement heek of iberico ham 2,50

Brioche | shortrib | zuurkool | chimichurri 17
Brioche | zalmbuik | creme fraiche | koolrabi 16
Makreel | radijs | kamille | creme fraiche 16
Bimi van de grill | saffraan aioli | macadamia | pecorino (V) 14
Kalfstartaar | geroosterde ui | sambai | Belper Knolle 19
Sous vide pastinaak | savora mosterd| daslook | boekweit (V) 20
Corvina | witte bonen | gerookte paling saus | citroentijm olie 25
Longhaas | little gem | pinda | chimichurri 25
Friet | ranch mayonnaise 7.5
Pistache | abrikoos | cacao | witte chocolade 14
Koffie | amandel | appel | buerre noisette 13
Selectie 3 kazen | stroop | vijgenbrood 14
3-gangen lunchmenu van de chef 40

Heeft u allergieén of dieetwensen? Laat het ons team weten.

Vegetarisch (V)
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